& SUPERLAB'
e Laboratorija za kontrolu kvaliteta INSTITUT SUPERLAB
Beogradska 59V; Vréin Tel/Fax: +381 11 6556 855, 22 22 222
NAGOPATOPHIA : W, g
| 3K HCIATHBAFGE e-mail:laboratorija@institutsuperlab.rs
[ R 7 B Oznaka QZ-11.10
IZVESTAJ O REZULTATIMA ISPITIVANJA
Broj: 73 od: 15.01.2025
I.  Vlasnik/korisnik usluge:'  Mlekara Ub doo - Dr Milk
14210 Ub Alekse Marti¢a 3
2. Narugilac ispitivanja: ' Milekara Ub doo - Dr Milk
14210 Ub Alekse Martica 3

3. Mesto uzorkovanja: ' 14210 Ub
a. E:;?;g;a‘gjjj‘f 10.01.2025 5. Uzorkovao: ' Narugilac ispitivanja
6. Datum prijema: 10.01.2025
Oznaka Vrsta', opis i stanje uzor(a)ka pri | Poreklo uzor(a)ka J Zahtevano ispitivanje
uzor(a)ka | prijemu

Dr Milk Kefir. Kefir od mleka sa

2,8% mle€ne masti, Uzorak je Proizvodnja

prihvatljiv za ispitivanje, Najbolje PROIZVODAC: Mlekara Ub doo, Alekse
T3 upotrebiti do:23.01.2025., Marti¢ 3, 14210 Ub, R.Srbija Hpebtbom

Serija/Lot:PF41 14:15 00159 G Zemlja porekla: R. Srbija

neto koli¢ina: lkg
7.  Datum pocetka ispitivanja: 10.01.2025
8. Ispitivanja zavrSena: 15.01.2025

Laboratorija za kontrolu kvaliteta Institut Superlab nije odgovorna za fazu uzorkovanja pa se podaci o datumu i mestu
uzorkovanja, lotu i koli¢ini od koje je uzet uzorak (ako je primenljivo) dobijaju od korisnika usluge i Laboratorija za kontrolu
kvaliteta Institut Superlab ne odgovara za iste. Rezultati se primenjuju na uzorak onakav kako je primljen.

Legenda: /" Rukovodilac laboratorije:
* izvan obima akreditacije .
** parametar-predmet izvan obima akreditacije 2
# ugovorena ispitivanja 1% . E /%)),

'informacije dobijene od korisnika ' ; 5 s

Aleksandar Nesi¢ mast’hem., spec.sanitarne hemije

Izveitaj o rezultatima ispitivanja dostaviti:
1. Korisniku usluge
2. Narutiocu ispitivanja
3. Arhivi
Rezultati ispitivanja se odnose samo na ispitivani uzorak. lzvestaj je zabranjeno reprodukovati bez saglasnosti Laboratorije za kontrolu kvaliteta
INSTITUT SUPERLAB. lzvedtaj se ne sme upotrebljavati u reklamne svrhe. Nazivi metoda dostupni u akreditovanom i dodatnom obimu ispitivanja.
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SUPERLAB"

Laboratorija za kontrolu kvaliteta INSTITUT SUPERLAB
Beogradska 59V; Vréin Tel/Fax: +381 11 6556 855, 22 22 222

e-mail:laboratorija@institutsuperlab.rs

Oznaka QZ-11.10

Broj: 73 od: 15.01.2025

|

Mikrobiolosko odeljenje

REZULTATI LABORATORIJSKIH ISPITIVANJA

Broj: 73

Datum: 15.01.2025

Oznaka uzorka: 73/1; Vrsta uzorka: Dr Milk Kefir. Kefir od mleka sa 2,8% mlefne masti; Serija: PF41 14:15

00159 G: Rok upotrebe: 23.01,2025.

Ispitivani parametar .Ie:l]:::.:;a Nadena vrednost Relerentna Oznaka metode
Lls_te'fia monocytogenes | u25g Nije izolovano o SRPS EN ISO 11290-1 :
jedinica - 2017
‘L.ls_ler:a monocytogenes [1 025 Mije sl e srie disak SRPS EN ISO 11290-1 :
jedinica ) 2017
!,ls?e['la monocytogenes 111 u25g Nije izolovano I —— SRPS EN ISO 11290-1 :
jedinica 2017
_I_,ls_let_‘la monocytogenes 1V u25g Nije izolovano i s il Beidi SRPS EN ISO 11290-1 :
jedinica ) 2017
Listerta mpnacytagrres ¥ u25g Nije izolovano rie mpiniy sy | S B 1) LESERSR §
jedinica 2017

Plan uzorkovanja n=5 ¢=0; Grani¢ne vrednosti m= M= ne sme biti

cfu — jedinica koja formira koloniju n — broj jedinica koje Cine reprezentativni uzorak, ¢ — broj jedinica u kojima vrednosti mogu
biti izmedu m i M, m — donja grani¢na vrednost, M — gornja grani¢na vrednost.

Tumatenje dobijenih vrednosti: zadovoljava-ako su sve dobijene vrednosti <m; prihvatljivo-ako je u najvise ¢/n uzoraka vrednost
izmedu m i M i ako su ostale utvrdene vrednosti <m; ne zadovoljava-ako je jedna ili viSe dobijenih vrednosti >M ili ako je vise

¢/n vrednosti izmedu m i M,

Komentar rezultata ispitivanja: Ispitivani uzorak ZADOVOLJAVA kriterijum bezbednosti i kriterijum higijene procesa
proizvodnje u skladu sa ¢1. 3 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane i mikrobioloskim kriterijumima za hranu (S1.
glasnik RS, br. 30/2024) prema parametrima koji su definisani zahtevom klijenta.

Odgovorni analitiar:
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Magistar tehn. mikrobiologije Nadezda Rackovi¢ \

Stefanovic
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Rezultate verifikovao
Sef mikrobiolo$kog odeljenja:

Magistar tehn. mikrobiologije Nadezda Rackovic¢

lr ~Stefanovic

.!. [

Rezultati ispitivanja se odnose samo na ispitivani uzorak, lzvestaj je zabranjeno reprodukovati bez saglasnosti Laboratorije za kontrolu kvaliteta
INSTITUT SUPERLAB. lzvestaj se ne sme upotrebljavati u reklamne svrhe. Nazivi metoda dostupni u akreditovanom i dodatnom obimu ispitivanja.
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SUPERLAE"

Laboratorija za kontrole kvallela INSTITUT SUPERLAB

Beogradska 53V; Wrlin TelFax: +381 11 6556 855, 22 22 222

e-maklaboratonjai@nstiutsuperab.rs

Qunaka OF-11.10

_Beop 71 ed: 15003035
]

| Fizi¢ko-hemijsko odeljenje
| REZULTATI LABORATORLISKIH ISPITIVANIA

Broj: 73

Datum: 15.01.2025

Oeznaka uzorka: 731; Virsta veorka: Dr Milk Kefir, Kelir od mbcha sa 2,8% mledne mast; Serija: PF41 14:15
(159 45; Rok upotrebe: 23002025,

| Jedinica | Nadena Referentna

Ispitivani parametar [ mere | wredmost it Oenaka metode |
I lzgled: Svojstvenog lzgleda. Homogena tednost bel- !
2ue boje. !
Biris: Swajstvenog miriza, Speeilitan mistnokiseo i
| miris bez stranth il nepeijamnih mirksa. |.
Senzomna snaliza b Uikus: Svogatvenog skusa, Speailfitan blago Kiseo QP-11.140 i
ki b stranlb (0 eeprijamnih uhsa. |
Tekstura: Gusto-1odne, ponutave koazisencije i
reksture ber gradvica. |
Miegna mnst % z8z003 | i Pravilnik, metoda 11/] !
pH vrednost ) 440 = 0,022 >3.8 AS 2300.1,6 -2010 |
Okwvo (Pb) mp/kg <13 f OP-11.08(GFAAS) 1
Feksahlorocikloheksan i
{HCH]), suma izomera, mgkg < 0002 =025 QP-11,65(GC/ECD) |
| osim gama iromera I — |

| Lindan (gama- izomer i |

| heksahlorocikloheksana mg'ke < 00402 ! =023 | QP-11L65(GCECD)

{ (HCH}) 1 i —

E Hepahlor {suma |

| hepehlora | heptahlor - < 0.002 s0.05 | P-11.65(GC/ECD

| epoksida, izrakena kao | mg'ky : ! = i QP-11.65¢ ) I

| hepiahlor) s - -

" Aldrin [ mgkg | <0002 T QP-1 1 65(GOECD)

| Endosulfan (suma alfa- i | i | ]

i beta- i endosulfan sulfata, | mghg | <0002 <125 | QP-11.65{GCECD) ,
peradena kao endosulfan) | I | . :
DDT (suma pp’= DDT, ] {
o,p"-DOT, p-p-DDE <0002 1.0 P-11.6S(GC/ECD !
p.p -TDE (DDD), mgkg ' : ¢ ‘ 4
izradena kao DDT) ~ S
Endrin mg'kg < 0.002 <0402 QP-11.65(GC/ECD)

Suma PCI 28, PCB 52, na|
FCH 101, PCB 136, PCB | T8 S <3 ‘ <40 QP-11.65(GC/ECT
1331 PCH 180 i

br, 1 » bindrmd

b o

| Rezullal ispiivanih parmnsciara so USAGLASEN] sa protzvodackom deklnrncijom, Llanom 13, 1 17. Pravalmika o Ii:l.-nlimq

¢ prouvoda od neleka i starier kulture (Slukbeni glasnik BS, 3372000, 692010, 43005 « dr, pravilnik § 3475004), €1 i ﬂd:l.pln:um
| 2, 3.1 5 priloga 1. Provilnika o maksimaknim konceniracijoma cdredenih keataminenate u Brani (51, glasnik RS, br, 7472024,
S0/20243 | Slamem 6. § prilegom 1,23 14, Pravilnikn o maksimaing dozvoljenim kolifisams oslataks sredstava za zaRtitu hilja u
hrani | brani 24 Evolinge (5], glasnik B, br, 912032, 262004
Primenjeno jo pravilo edbativanja-

MAPOMENA: Sui rezulian merenda s prodirenom memom pesigummoion nalaze s¢ analar granige refereminah vrednosii sa
niveam poverenga od %5%% zn prodirenuy mernu Rosiguim0s.

A BCrTTEE

Roruliati pilivans se odnose S N2 ispilivani uesmk. brvebisd je rabmegene reprodukovati bex saglasmli Laboraot e va koatrodu kvali,
INSTITUT SUPERLAD. Leveital ss ne sme upetrebljavatl u reklomng svrhe, Nadiv seetods deswupi w skreditovanem i dedatnom obisu ispitivanjz.
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7 SUPERLABS'
L Laboratorija za kontrolu kvaliteta INSTITUT SUPERLAB
" ) Beogradska 59V; Vrcin Tel/Fax: +381 11 6556 855, 22 22 222
ABOPATOPMIA : B Bl
3A VCTATHBANLE e-mail:laboratorija@institutsuperlab.rs
' Oznaka QZ-11.10
Broj: 73 od: 15.01.2025
r’:’: y Jll: s
Odgovorni analiti¢ar: ,,fr_-l..' 15.01.2025’5_'_ Rezultate verifikovao
Y AA 2 Sef fizi¢ko-hemijskog odeljenja:
Sanja Petrovi¢ dipl.hem. \g ) o / Sanja(Petruvié dipl.hem.

Rezultati ispitivanja se odnose samo na ispitivani uzorak. lzvestaj je zabranjeno reprodukovati bez saglasnosti Laboratorije za kontrolu kvaliteta
INSTITUT SUPERLAB. Izvestaj se ne sme upotrebljavati u reklamne svrhe. Nazivi metoda dostupni u akreditovanom i dodatnom obimu ispitivanja,
Strana 4 od 4



SUPERLAB

Laboratorija za kontrolu kvaliteta INSTITUT SUPERLAB

Beogradska 59V; Vréin Tel/Fax: +381 11 6556 855, 22 22 222 Omaka GZ-
e-mail:laboratorija@institutsuperlab.rs 11170
STRUCNO MISLJENJE

Broj: 73 od: 15.01.2025

DOSTAVLIENI UZORAK/UZORCI:
1) Dr Milk Kefir. Kefir od mleka sa 2,8% mle¢ne masti; Serija: PF41 14:15 00159 G: 23.01.2025.

Na osnovu rezultata obavljenih laboratorijskih ispitivanja i struénog razmatranja utvrdeno je da je ispitani uzorak (73/1) sa
aspekta analiziranih parametara

ZDRAVSTVENO BEZBEDAN

u skladu sa ¢1.25 i €1.26 Zakona o bezbednosti hrane (SI. glasnik RS, br. 41/2009 i 17/2019) i normama pratecih Pravilnika.

Verifikovao:_
Prim.mr sci med dr Radmila Ili¢
Spec.higijene, subspec.ishrane

lzvedta) o ispitivanyu je dat u prilogu 1 ¢mi sastavni deo struénog misljenja Strana 1 od |



. ,,Mlekara UB” d.o0.0.
itk 14210 Ub_ Deklaracije proizvoda
- Alekse Marti¢ 3

DEKLARACIJA na etiketi
. ,Mlekara UB” d.o.0.
depie T TS

Alekse Martié¢ 3

Kefir

Prose¢nehranljivevrednosti/Prosjecnehranjivevrijednosti / [Ipoceuna Ij.a / %;I/{a 1001/?350 * 9% RU/PC (100 g)
HyTpUTHBHaBpeaHocT/EHepruiinacToiiHoCT P00 rp. ﬂBOHyKTZﬂ ° &
Encr%iid E.tic;n CTCRABPCHOCT Ereprms 221K 7 53 keal 2.6 %
IVIast7 IVDICHHaMac 17 IVIAS HITHIT 2’8 g 4,0 %
Odtoga/kojihzasi¢enemasnekiseline/ogxon3acuTeHr MaCHU 19¢ 9.4 %
krcenHn/OTKONTOHACU TEeHUMACHUKHCEIMHU i
Ugljenihidrati/Jarnenuxuaparu/Borexuaparu 37 ¢ 1,4 %
Odtoga/kojih$eéeri/onxonmekepu/OTKOUTO3aXAP 37¢ 4.1 %
Proteini/ITporenun/TIpoTeitnn 32¢g 6.4 %
So/Con 0,12 g 2,0 %

*9%RU=Referentniunoszaprosecnu/prosjeénuodrasluosobu (8400 kJ / 2000 kcal).
*%PC=Pedepentnacroitnoct/3aBb3pactau(8400kJ/2000kcal).
**Sadrzajsolijeiskljucivoposledica/posljedicaprirodnoprisutnog natrijuma.
*%RI=PedepenrenineBenBHec3anpoceueHBo3paceHyoBek (8400 kJ /2000 kcal).

**Cop KUHATaHACOJIKOjacHABEICHACPE3YITATUCKIYYHBO HA IPUPOAHO MPUCYTEH HATPUYM.

Kefir

Kefir od mleka sa2,8% mle¢nemasti.
Sadrzi kefirne kvasce: Debaryomyces hansenii.
Sadrzimezofilneitermofilnebakterije:Lactococcuslactissubsp. cremoris, Lactococcus lactis subsp. lactis,
Lactococcus lactis subsp.lactisbiovar.diacetylactis,Leuconostoc, Streptococcus thermophilus.
Pre upotrebe promuckati.
Neto koli¢ina: 1 kg
Upotrebljivo do: datuma oznaéenog na ambalazi.
Cuvati na temperaturi od 0° do 8° C.
Nakonotvaranjaproizvodjeupotrebljivdo2dananatemperaturi ¢uvanja do 6° C.
Alergeninfo:Proizvodsadrzi  yleko laktozu
Proizvodi/StavljauprometuRS:,,Mlekara—UB”d.o.0.,Alekse Marti¢ 3, 14210 Ub, Republika Srbija.
www.drmilk.rs

Kefir
mlijeka s 2,8% mlije¢nemasti.

Sadrzi kefirne kva@rlyébmyomyces hansenii.
Sadrzimezofilneitermofilnebakterije:Lactococcuslactissubsp. cremoris, Lactococcus lactis subsp. lactis,
Lactococcus lactis subsp.lactisbiovar.diacetylactis, Leuconostoc, Streptococcus thermophilus.
Neto koli¢ina: 1 kg
Upotrebljivo do: datuma oznaCenog na pakovanju.
Cuvati na temperaturi od 0° do 8° C.
Nakonotvaranjaproizvodjeupotrebljivdo2dananatemperaturi cuvanja do 6° C.
Prije upotrebe promuckati.
Alergeninfo:Proizvodsadrzi mlijeko laktozu
Zemlja porijekla: Republika Srbija
Proizvodag¢:,,Mlekara—UB”d.o.0.,AlekseMarti¢3,14210Ub, Republika Srbija.
Uvoznik za BiH:
IMELdoo*,Crnogorskiput2,88380,Ljubinje,tel/fax:+38759621671,
Republika Bosna i Hercegovina.
Uvoznik za Crnu Goru:
,,ExpoCommerce“d.o.o.,Industrijskazonab.b,85318Radanovic¢i,tel.+382 32 311 100, Republika Crna Gora.

OB 031 A



,,Mlekara UB” d.o0.0.

14210 Ub Deklaracije proizvoda
Alekse Marti¢ 3

KE®HUP co 2,8% mieuHu MacTu
Cocras: Miieko, kedup kBacei: Debaryomyces hansenii; me3oduiaau u Tepmobuiinu 6aktepuu: Lactococcuslactis

subsp. cremoris, Lactococcus lactis subsp. lactis, Lactococcus lactis subsp. lactisbiovardiacetylactis, Leuconostoc,
Streptococcus thermophilus.

Autepren: Coap:ku MJIeKO H JIAKTO3a.

Hero Texuna: lkg

Jla ce uyBa Ha Temmepatypa oz 0°10 8 °C.

YmoTpebsMBo 10: JATYMOT € Ha3HAYEH Ha ambOanaxara.

ITo OTBapameTO Ha MPOU3BOJIOT € YHOTPeOINB 110 2 JIeHa Ha TeMIIepaTypa Ha uyBame 10 6 °C.

IIpousseaysa u u3Besysa: "Muekapa YbB” 1.0.0., yi1. Alekse Marti¢ 3, 14210 Ub, CpOuja

Ten: +381 14 411-346

VYBo3nuk 3a P.C. Makenonuja: 'PAH/I-EKCITIOPT JIOOEJI yBo3-u3B03, yia.bopuc Tpajkoscku 6p.194 A, 1000
Ckomje, P.C. Makenonuja, Ten: +389 2 2774231

Kodni broj:

8606108254486

N N
Y A W A

PET PE-LD

oo
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Oznaka: PS 00

PMiars UE" 400, PROIZVOBDACKE SPECIFIKACIJE GOTOVIH | Verzija:1.3

14210Ub ., _ Datum: 18.06.2020.
Alekse Martic 3 PROIZVODA MLEKARA-UB Strana: 121 od 293

0.6.3 Kefirfermentisani proizvododmlekasa2.8%mle¢nemastiiodod1000g

OPIS PROIZVODA:

Kefir je fermentisani mlecni proizvod se proizvodi od mleka kao i za to potrebnih kiselo — mle¢nih kultura.

Pasterizovano mleko se standarizuje na 2.8 % mm. Ovako standardizovano mleko se podvrgava pasterizaciji i
homogenizaciji na temperaturi od 95°C i pritisku od 150bara. Na optimalnoj temperaturi se vrsi inokulacija sa:
Debaryomyces hansenii, Lactococcus lactis subsp. cremoris, Lactococcus lactis subsp. lactis, Lactococcus lactis subsp.
lactis biovar. diacetylactis, Leuconostoc, Streptococcus thermophilus. Fermentacija se vodi sve do postizanja optimalne

BH nakon toga se hladi na temperaturu pakovanja do 20 °C. Pakovanje se vrsi na pakericama za pakovanje od 1000g.
pakovan proizvodse skladistiuhladnjaCinatemperaturu nizojod8 °C.

Normativni dokumenti u vez
kvaliteta i bezbednosti:

- Pravilnik o kvalitetu proizvoda od mleka i starter kultura ,,Sluzbeni glasnik RS“, br. 33/2010, 69/2010, 43/2013, 34/2014

- Pravilnik o deklarisanju i oznacavanju upakovanih namirnica, ,Sluzbeni glasnik RS“br. 85/13.

- Pravilnik o deklarisanju, oznacavanju i reklamiranju hrane ,,Sluzbeni glasnik RS“ br. 19/2017, 16/2018, 17/2020i 118/2020, 17/2022,
23/2022,30/2022i61/2024

- Pravilnik o izmeni Pravilnika o deklarisanju i oznacavanju upakovanih namirnica ,,Sluzbeni glasnik RS*, br. 101/2013

- Zakon o bezbednosti hrane ,,Sluzbeni glasnik RS“ br. 41/09 i 17/19.

- Pravilnik o op$tim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnije, prerade i prometa ,,Sluzbeni glasnik RS* br. 72/2010 i
62/2018.

- Pravilnik o uslovima higijene hrane ,,Sluzbeni glasnik RS“ br. 73/2010.

- Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za Zivotinje ,,Sluzbeni glasnik RS* br.
91/2022i26/2024.

- Pravilnik o granicama radioaktivne kontaminacije lica, radne i Zivotne sredine i nacinu sprovodenja dekontaminacije ,,Sluzbeni glasnik RS*
br.38/2011

- Zakon o radijacionoj i nuklearnoj sigurnosti i bezbednosti , Sluzbeni glasnik RS“ br. 95/2018 i 10/2019

- Pravilnik o prethodno upakovanim proizvodima ,,Sluzbeni glasnik RS“, br. 30/2018

- Pravilnik o prehrambenim aditivima (,, Sluzbeni glasnik RS” broj 53/2018)

- Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani (,Sluzbeni glasnik RS” broj 81/2019, 126/2020, 90/2021,
118/2021,127/2022i110/2023)

- Pravilnik o koli¢inama pesticida, metala i metaloida i drugih otrovnih supstancija hemioterapeutika, anabolika i drugih supstancija koje se
mogu nalaziti u namirnicama ( ,,Sluzbeni list SRJ” broj 5/92, 11/92, 32/02, ,,Sluzbeni glasnik RS” broj 25/10, 28/11)

- Pravilnik o op$tim i posebnim uslovima higijene hrane i mikrobioloskim kriterijumima za hranu (,, Sluzbeni glasnik RS” broj 30/2024)

- Pravilnik o grani¢noj vrednosti ukupnog nivoa koncentracije olova, kadmijuma, Zive i Sestovalentnog hroma u ambalazi ili njenim
komponentama, izuzecima od primene i roku za primenu granicne vrednosti (,Sluzbeni glasnik RS” broj 70/2009)

Organolepticka svojstva:

Izgled:dajebele do beloZzuékaste boje Eksterni i interni normativni

K onz is tencigusto teCne konzistencije dokumenti

Miris: svojstven Sl. glasnikRS 33/2010, Sl. glasnik

Ukus: prijatno kiseo ukus RS 69/2010,SL. glasnik RS
43/2013, Sl.glasnik RS 34/2014




,Mlekara UB” d.o.0.
14210 Ub
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FiziCke i hemijske

| Ciljna vrednost

> < Grani¢ne vrednosti

Temperatura skladistenja(°C)
Neto koli¢ina (g)

Energetska vrednost (kJ/kcal)
Mle¢na mast (g/100g)

0d toga zasi¢ene masti (g/100g)
Ugljeni hidrati (g/100g)

0d toga $eceri (g/100g)
Belancevine (g/100g)

So (g/100g)

Kefirna kulture (m.o./g)

4
180
221/53
2,8
1,9
3,7
3,7
3,2
0,12
1x10*

>0, <8
>180
>221/53
>2,8
>1,9
>3,7
>3,7
23,2
>0,12
> 1x10%

Sl. glasnik RS 33/2010, Sl. glasnik
RS 69/2010, Sl. glasnik RS
43/2013, Sl. glasnik RS 34/2014

Mikrobioloske karakteristike:

Eksterni i interni normativni

MikrobioloSkaanaliza u kontroli
higijeneprocesa

Mikrohiolosk li kontroli
o Igz%sec?n%gét‘i lﬁ?a%eon rol

Plan uzorkovanja

Granic¢na vrednost

n c m | M
Enterobacterieace 2 2 10 cfu/g
Listeria monocytogenes 7 N 100 cfu/g

ravilnik o opstim i posebnim uslovima
bieiane oMUt BkERIAR ¥ BiE2018.

-Pravilnik o opStim i posebnim uslovima
gens P eOR A SR SR R TRy
Uverenja za ambalazu:

Pakovanje:

é&f‘iﬁ?gﬁcﬁéﬁiﬁ%ﬁ%iréema kiselina

T

Daje proizvodac izjavom ili
atestom

Nacin oznacavanja

ista se mora streCovati.

Ink-jet PET- prvi par brojeva-do kog dana je upotrebljiv proizvod
drugi par brojeva- do kog meseca je upotrebljiv proizvod
redni broj pakovanja proizvoda
oznaka pufera iz kog je pakovan

Svaki zbirni karton mora da ima pecat sa datumom upotrebljivosti proizvoda. Na svakoj upakovanoj paleti mora da bude

postavljen identifikacioni karton, koji treba da sadrzi: vrstu proizvoda, broj $arZe, broj upakovanih komada u $arzi,

datum upotrebljivosti i status proizvoda sa potpisom odgovornog lica. Pre unoSenja upakovanog proizvoda u hladnjacu

Skladistenje, Cuvanje, upotre

HZzakovanje se vrsi pri,ultra clean™ uslovima fe mu je na taj nacin postignut rok frajanja do 33 dana pri navedenin
uslovima. Kefir je proizvod koji se cuva u hladnjaci na temperaturu do 8 °C i namenjen je Sirokoj populaciji.

Napomena:

Ne sadrzi: antibiotike, gluten, konzervanse, organske rastvarace, fenilalanin vestacki, kofein.
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Rok upotrebe: Cuvati na temperaturi do 8 °C u originalnoj ambalazi do 33 dana
Ciljni potro3adi: Populacija od 6 meseci i dalje

Nameravana upotreba (stanjgdpremno za konzumaciju, za pripremu salata, dodatak jelima

Nagin distribucije: Preko distribucione mreze, uslovi transporta do 8 °C, sopstvenim transportnim vozilima

Lista alergena u saglasnosti sa Pravilnikom o deklarisanju i oznacavanju upakovanih namirnica SL glasnik RS, 85/13. i Pravilnikom o izmeni Pravilnika o deklarisanju i
oznacavanju upakovanih namirnica SL glasnik RS, br. 101/2013 i EU Regulativom 1169/2011, Annex II

Njihovo prisustvu u
R.b. Sastojci koji mogu da izazovu alergije i/ili intolerancije su: proizvodu

Da Ne

Zitarice koje sadrZe gluten: pSenica, raz, jeCam, ovas, spelt, kamut i varijeteti dobijeni njihovim ukrstanjem i njihovi proizvodi, osim: 0 v

(1) glukoznog sirupa na bazi psenice, ukljucujuéi i dekstrozu(6), g v

15. | (2) maltodekstrina na bazi pSenice(6), U v
(3) glukoznih sirupa na bazi je€ma, L v

(4) zitnih destilata ili etil alkohola poljoprivrednog porekla za proizvodnju jakih alkoholnih pi¢a dobijenih iz Zita; U v

16. | Ljuskari (rakovi) i proizvodi od ljuskara; U v
17. | Skoljkasi i ostali mekusci i njihovi proizvodi; U v
18. | Jajai proizvodi od jaja; 4 v
19. | Proizvodi ribarstva osim: n H
(1) osim ribljeg Zelatina koji se koristi kao nosac za vitamine i karotenoidne pripravke, . -

(2) ribljeg Zelatina ili Zelatina iz ribljeg mehura (Isinglass) za bistrenje piva i vina; 'n" v

20. | Kikiriki i proizvodi od kikirikija; ';'1 V,
21. | Sojaiproizvodi od soje, osim: o M
(1) potpuno rafinisanog sojinog ulja i masti(6), n M

(2) prirodne smese tokoferolima (E 306), prirodnog D-alfa tokoferola, D-alfa tokoferola acetata, D-alfa tokoferolsukcinata poreklom iz soje, n ¥

(3) izdvojenog fitosterola i fitosterola estri iz ulja soje, - .

(4) biljnog stanola estara proizvedenog iz sterola ulja soje. - ¥

22. | Lupinai proizvodi od [upine; UI ;
23. | Mleko I proizvodi od mleka ukijucujuci i laktozu, osim: M -
8 lsul(rqtk.lsl koja se koristi za proizvodnju destilita ili etil alkohola poljoprivrednog porekla za jaka alkoholna i alkoholna pica; : ‘;

aktitola; &
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24. | Jezgrasto voce: badem (Amygdalus communis L.), leSnik (Corylus avellana), orah (Juglans regia), indijski orah (Anacardium occidentale),

pekan orah (Caryaillinoiesis), brazilski orah (Bertholettia excelsa), pista¢ (Pistacia vera), makadamia orah i Queensland orah (Maccadamia 0 Vv

ternifolia) i njihovi proizvodi, osim:

(1) jezgrastih plodova koji se koriste za proizvodnju destilata ili etil alkohola poljoprivrednog porekla za jaka alkoholna i alkoholna pica; i v
25. | Celeri proizvodi od celera; L v
26. | slagicai proizvodi od slaice; 0 v
27. | Seme susama i proizvodi od susama; E v
28. %gwggg]gmlﬁ;ﬂ 'sﬁ”p‘[{Ho“v'é"p”r%?{‘Jé%%'ha.T%%ﬁ%ﬂ“s%du%ﬂﬁﬁo"rﬁ %lr%g\m aléézl'razeno kao SO,, koji se izracunava za proizvode koji su spremni za \
(6) I njegovi proizvodi, u slucaju da proces kom su se podvrgli nece povisiti nivo alergije procenjene od strane EFSA-e za odgovarajuci proizvod od koga poticu.
Da li proizvod/artikal sadrzi GMO 0 v
Da li postoiji rizik od unakrsne kontaminacije proizvoda/artikla u procesu njegove proizvodnje - alergenima 0 v
Da li postoiji rizik od unakrsne kontaminacije proizvoda/artikla u procesu njegove proizvodnje - GMO 0 v

Ub,

Specifikaciju overava:
Milan Ivankovi¢




